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KALBURABASTI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

5-5,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yemek kasigi irmik

Dolgu:

1,5 su bardagi iri kirllmig ceviz
Surup:

3,5 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Sivi yag, sit, toz seker ve sekerli vanilini ayri bir kaba
alip catal ile iyice karistirin. Uzerine un karigimi ve irmigi ilave edip yogurun. Hamurdan cevizden daha buyik
pargalar alin ve elinizde agin. Ortalarina ceviz koyup kapatin, rende veya siizgi tUzerinde hafifge bastirip
yuvarlayarak hamurun yGzeyini sekillendirin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Toz seker ve suyu tencereye koyup orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisip limon suyunu ekleyip ve 6-7 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip 5 dakika bekletin ve kepge ile
kalburabastilarin Gizerine dékun. Ikinci bir tepsi ile Gzerini kapatin ve sogumaya birakin. Oda sicakligina
geldikten sonra buzdolabina alin.
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