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KALBURABASTI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
125 gram tereyagi

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi yogurt
Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi ceviz
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker
3 su bardagi su
Birka¢ damla limon suyu

Tatlinizin serbeti igin suyu ve sekeri tencerede kaynatin. Ardindan birka¢ damla limon suyu ekleyerek 10 dakika
kadar daha kaynatin. Serbetiniz hazir olunca sogumasi igin bir kenara alin.

Hamuru igin tereyagi, sivi yagi, yumurtayi ve yogurdu bir kaba alin ve iyice karistirin.
Irmigi ve kabartma tozunu ilave edin ve karigtirmaya devam edin.

Uzerine yavas yavas unu da ekleyip yodurun.

Ardindan ceviz blyukliginde pargalar alin ve avug iginde yuvarlayin.
Yuvarladiginiz hamuru bir kalbura bastirip kiigtk kiguk agin.

Hamurun igine ceviz koyun ve kapatin.

Tatliniz tepsiye dizin ve dnceden 180 derecede isitilmis firnda 25 dakika pisirin.
Firindan alinca tzerine soguyan serbeti dékin.

Tatliniz serbetini ¢cektikten sonra servis edebilirsiniz.
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