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KALBURABASTI

2,5 su bardagi un

1 yemek kasigi irmik

1 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi sit

100 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Yarim paket kabartma tozu
1 cay bardagi ceviz ici
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker
Birkag damla limon suyu

Tatlinizin serbeti igin suyu ve sekeri tencerede kaynatin. Daha sonra birka¢ damla limon suyunu da ekleyin ve
10 dakika daha kaynatin. Ardindan sogumasi i¢in serbeti kenara alin.

Hamuru i¢in unu bir kaba alin.

Oda sicakligindaki tereyagini da azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin.

Ardindan diger malzemeleri de ekleyip giizelce yodurun.

Hamurunuz yumusak kivama gelince dinlendirin.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip avug i¢inde yuvarlayin.

Sonra hamuru bir kalbura veya yaglanmis rendeye bastirip kiigiik pargalar halinde agin.

Acillan hamurun igine ceviz koyup kapatin.

Hazirladiiniz tathlan yagh kagit serili tepsiye dizin ve 6nceden isitiimis 180 derece firinda 25 dakika kadar
pisirin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin Ustline soguyan serbetinizi dokun.

Serbeti cekmesi igin biraz bekledikten sonra tatlinizi servis edebilirsiniz.
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