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4 su bardagi un

Yarim su bardagi irmik

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
140 gram tereyagi

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim su barda@ yogurt

2 adet yumurta

1 gay kagigi tuz

Serbeti Igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

1 tath kasidi limon suyu

1 ¢ay kagigindan az tuz
Uzeri Igin:

Istege gore fistik veya ceviz

KALBURABASTI

Once serbetini kaynatin. Serbet kaynamaya bagladiktan sonra 5 dakika daha pisirip sogumasi igin kenara alin.
Hamur i¢in, malzemeleri sirayla yogurma kabina alin ve yogurun. Hamurdan iri ceviz buyUkligunde pargalar
ayirarak yuvarlayin. Hamurlarin yapigsmamasi igin kalibinizi ve firn kabinizi sivi yag ile yaglayin. Hamurun
iclerine ceviz yerlestirin. Hamuru kalibin i¢ine bastirin ve ters gevirerek ¢ikarin. Hamur yapiskan oldugu igin sert
vurun, hemen ¢ikmayabilir. Tathy, firn kabiniza aralikli bir sekilde dizin. 200 derecelik dnceden isinmig firinda
kizarana kadar pigirin. Firindan alir almaz Gizerine serbeti dokin. Tatlinin gerbeti gekmesi igin dinlendirin.
Tathnizin Gzerine fistik, Hindistan cevizi veya ceviz serperek susleyebilirsiniz. (Isteyen icine ceviz ve tarc¢in da

koyabilir)
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