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KALBURABASTI

3-4 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
125 gr tereyagi

2 yemek kagigi irmik

1 yemek kasigi yogurt
Bir tath kasidi kabartma tozu
Serbeti igin:

2.5 su barda@i seker
2 su bardagi su
Ceyrek limon

I¢ harciigin:
Dévulmus ceviz

Oncelikle kalburabasti tarifinin serbetini hazirlayin. Seker ve suyu bir tencereye alin, kaynamaya basgladiktan
sonra geyrek limonu sikin. Serbeti biraz daha karistirdiktan sonra ocaktan alip sogumaya birakin.

Oda sicakligindaki tereyagi, irmik, sit, yodurt ve siviyag ayri bir kaba alinir. Elekten gegirilmis un ve kabartma
tozu da kaba alinarak iyice yogurulur.

Yumusak kivama gelen hamurdan ceviz buyUkliginde bezeler alin.

Bezeleri avucunuzun igine yayin, igerisini ceviz koyup hamuru iki kenardan kapatin.

Kalibinizla kurabiyenin Uzerine sekil verin. EGer kalibiniz yoksa bir ele@i veya kizartma tenceresinin telini sekil
vermek igin kullanabilirsiniz.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan kalburabastinin ilk sicagi ¢iktiktan sonra soguk serbeti Gizerine dokin.

2 saat bekledikten sonra kalburabastiyi istediginiz gibi servis edebilirsiniz.
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