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KALBURABASTI

125 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi irmik

1 tane yumurta

1 cay kasigindan az tuz
Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un 1 su bardag ceviz
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Serbeti igin tencereye suyu ve sekeri koyup kaynatmaya baglayin.

Kaynadiktan sonra limon suyunu ilave edip 20 dakika daha kaynatin ve sogumaya birakin.
Bir kaba tereyagini, sivi yagi, yogurdu ve yumurtayi koyup iyice karistirin.

Uzerine irmigi ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin.

Sonra azar azar unu ilave edip yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Hamurdan iri ceviz biyUkliginde pargalar alip elinizle yuvarlayin.

Hamur pargalarini rendenin ince tarafina ya da bir kalbura koyup Uzerine bastirarak agin.
Hamurun ortasina ceviz koyup daha sonra iki yandan kapatin ve tepsiye aralikli olarak dizin.
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.

Sicak olan tatlinizin Gzerine soguk serbeti dékiin ve 20 dakika bekledikten sonra servis yapin.
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