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KALBURABASTI

250 gram bugday unu

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi yogdurt
1 adet yumurta

Yarim su bardagi irmik

7 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 su bardag iri dévilmis ceviz
Serbeti igin:

4 su bardagi seker

3 su bardagi su

2 ¢ay kasigi limon suyu
Servis igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

1 paket cikolatal sos
500 mililitre stt

Finninizi dnceden 180 dereceye ayarlayip i1sitin. Un ve hamur kabartma tozunu eleyerek karistirma kabina
aktarin ve izerine tereyagini ekleyin. Parmak uglarinizla ovalayarak yag eriyip karigim kum kivamina gelene
kadar karigtirin. Uzerine ceviz hari¢ diger malzemeleri ekleyip 7-8 dakika yogurun. Hazirladiginiz hamurdan
ceviz blyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin ve kalburun orta irilikteki kismina bastirarak agin.

Igine ceviz koyup hamurlar kapatin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda, 35-45 dakika hamurlarin Gzeri
kizarincaya kadar pisirin. Bir sos tenceresinde su ve sekeri kaynatip 5 dakika daha surup kivamina gelene
kadar pisirin. 1-2 dakika sogutup soguk kalbura bastilarin Gzerine dékun.

Kalbura basti hamurlarini gevirerek suruba bulayin ve surubunu ¢ekince soguk servis edin.

Not: Arzuya gbre Uzerinde soguk krem santi ve cikolatall sos ilavesi ile lezzeti artirabilir, farkli bir lezzet
katabilirsiniz.
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