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KALBURABASTI

3 su bardagi un

200 gram tereyagi

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi ceviz

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2,5 su bardag toz seker
2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Tereyagdi, yumurta ve yogdurdu elinizle iyice ezip karistirin. Kabartma tozu ve unu koyup yodurun.

Hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Kalbura koyup elinizle bastirin. Ortasina ceviz
koyup kenarlarini birlestirin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis firinda Ustleri kizarincaya kadar
pisirin.

Serbeti igin seker, su ve limonu 8-9 dakika pisirip sogumaya birakin. Tathinizi firindan gikardiktan sonra soguk
serbeti Uzerine dokiin. Serbeti gektikten sonra servis edin.

© lezzetler.com tarif no:143668 « adi:Kalburabasti « génderen:azade + indirme tarihi:08.05.2025 - 18:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalburabasti-vt432
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kalburabasti-143668.jpg
http://www.tcpdf.org

