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KALBURABASTI

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi yogurt
2 yemek kagsidi sivi yag
3 su bardagi un

1 su bardagi irmik

2.5 su bardagi seker
2.5 su bardagi su

2 damla limon

1 adet yumurta

1 su bardagi ceviz

Genis bir kaba yumurta katilir ve 2 kasik yogurt, siviyad, margarin, kabartma tozu ekledikten sonra ayni kaba un
ile irmigi ekledikten sonra kulak memesi kivamina getirne kadar yogurun.

Ceviz blyukliginde bezeler yapip igine ceviz ekledikten sonra rende yardimiyla sekil verebilirsiniz.

Yaptigimiz bezeleri firin tepsisine ekleyip orta ateste 30 dakika ve 180 derecede pisirin.

Pistikten sonra Gzerine serbeti ilave edin.
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