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KALBURABASTI

125 gr. margarin ya da tereyagi
2 yemek kagsigi zeytinyagi

2 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

2-3 yemek kagigi irmik

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Kiyilmig ceviz igi

Serbeti igin:

2 su bardagdui su

2 su bardagi seker

Birkag damla limon suyu

Hamur malzemesi ile yumusak bir hamur hazirlanir.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alinir rende Gizerinde el yardimi ile podaga seklinde bastirilarak agilir.
Arasina bir miktar ceviz konur, iki ucu biraraya getirilerek birlestirilir.

Batlin hamurlar bu sekilde hazirlanarak yagli kagit serilmig firn tepsisine dizilir.

Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Serbet malzemesi ile kivamli bir serbet hazirlanir.

Kizaran kalburabastilar bir borcama alinir, kalburabastilar sicakken tzerine ik serbet dékuldr.

2 saat dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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