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KALBURA BASTI

3 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag
100 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 yumurta

Igi igin:

1 cay bardagi ceviz ici
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Derin bir kabin icinde yumurta, tereyagi, yogurt ve sivi yagi iyice ¢irpin. Uzerine pudra sekeri, un ve kabartma
tozunu ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Ceviz biiyUkligunde pargalar kopartip igine de bir parga ceviz
yerlestirin. Bu sekilde hazirladiginiz tathyr rendenin tzerinden bastirarak gecirin. Daha sonra tepsiye dizin. 180
derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Daha sonra da Uizeri igin serbetini hazirlayin. Suyu ve sekeri
kaynatin. Igine limon suyunu sikin ve firindan ¢ikan tathinin Gizerine soguk ya da ilik serbeti dokin. Serbet
¢ekince de sogutup ikram edin.
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Fotograf "ablam ablam" tarafindan génderildi. 06.07.2020
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