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KALBURABASTI (MAYASIZ)

Malzeme

- Hamuru Igin:

- 250 g Sana yag

- Yarim bardak ilik su

- 2 yumurta

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu
- Aldig1 kadar un

- 1 su bardagi iri gekilmis ceviz igi
- Surubu Igin:

- 1 kg Toz seker

- 5 su bardagi su

- Geyrek limon suyu

Hazirlanisi

Serbeti icin seker ve suyu bir tencereye koyarak kaynatin, indirmeye yakin limon suyunu katarak bir ka¢ tagim
daha kaynatip ocaktan alin. limaya birakin.

Oda sicakhigindaki Sana yag ve yumurtalari genisce bir kapta elinizle karigtirarak birbirine yedirin.

Yarim bardak ilik suyu yagl karisima ekleyip, kabartma tozu ve vanilya katiimig unu yavas yavas katarak kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yapin.

Hamurdan yumurta blytkliginde pargalar koparin ve rendenin iri delikli tarafina bastirarak hamurun tzerine
rendenin seklinin ¢ikmasini saglayin.

Hamurun igine ceviz i¢i koyarak, ceviz igine dogru hamuru yuvarlayarak kapatin.

Kapatilan yerleri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizerek 200 derecede dnceden isitiimis firinda
esmerlesinceye kadar pigirin.

Firindan cikardiktan sonra Gzerine ilik serbeti dékerek,15 dakikada bir alt Gst ederek tatllarin serbeti cekmesini
saglayan.

lyice soguduktan sonra servis yapin.
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