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KALBURABASTI (IZMIR)

125 gr. margarin veya tereyagi
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi irmik

1 adet yumurta

1 cay kasigindan az tuz
Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 su bardagi ceviz

Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Sizler igin bugtin, tadi hafizanizdan uzun sire silinmeyecek enfes bir kalburabasti tarifim var. Serbeti igin
tencereye su ve sekeri koyup kaynatmaya baglayalim. Kaynadiktan sonra limon suyunu ilave edip 20 dakika
daha kaynatalim ve sogumaya birakalim. Bir kaba tereyagi, sivi yag, yogurt ve yumurtayi koyup iyice
karistiralim. Uzerine irmidi ve kabartma tozunu ilave edip karigtiralim. Sonra azar azar unu ekleyip yumusak
kivamli bir hamur yoduralim. Hamurdan iri ceviz blyUkliginde parcalar alip elimizle yuvarlayalim. Hamuru
rendenin ince tarafina koyup Uzerine bastirarak agalim. Hamurun ortasina ceviz koyup daha sonra iki yandan
kapatalim ve tepsiye aralikl olarak dizelim. Onceden isitiimis 190 derece firinda Uzerleri kizarana kadar
pisirelim. Sicak tathmizin Gzerine soduk serbeti gezdirerek dokelim. Yarim saat serbetini cektikten sonra
sUsleyip servis edebiliriz.
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