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KALBURABASTI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Midarligi

Yarim Su Bardagi Sit

200 gr. Margarin

4 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

3 Su bardagi dévilmis Ceviz igi
SURUP IGIN:

4 Su Bardagi Su

1 Kg toz seker

Yarim Limon Suyu

Sekeri su ile kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, limon suyunu sikin. Sogumaya birakin.

Bir kapta sit ve gekeri girpin. Un ve kabartma tozunu da ekleyip yogurun.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Uzerine nemli bir bez értiip, 15-20 dakika dinlendirin.
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparin. Hatif agin.

Tel slizge¢ veya madeni rendenin ylizeyine hamuru hafifce bastirarak yerlestirin.

Ortasina dovilmiis ceviz koyun. Hamurun kenarlarini bir digerinin tGzerine dikkatlice kapayin. Boylece Ustliinde
desenler olusacaktir.

Yagladigimiz firin tepsisine dizin. Firinda kizarana tutariz. Daha sonra firindan alarak tzerine hazirladigimiz
serbeti dokeriz.
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