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KALBURABASTI (AKSARAY)

https://www.kulturportali.gov.ir

2,5 su bardagi un

2 su bardagi aygicek yagi
1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Kalburabasti tathmizin sekerini, suyunu ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Ocaginizin kisik atesinde 20
dakika kadar daha kaynatin. Ardindan sogumaya birakin. Hamur malzemelerini genig bir kaba alip yogurun.
Gerekirse un ilave edin. Hamurdan ceviz biiytkliglinde pargalar kopartip oval sekil verin. Ust kismini siizgecin
Uzerine bastirn. Hafif yaglanmis tepsiye dizip, 180 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pigirin.
Finndan ¢ikarip sogumus serbeti Gzerine dékun.
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