—

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KALBURA BASTI

4 su bardagi su

1 kg tozseker

Yarim limonun suyu

Yarim su bardag: st

200 gram margarin

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi déviims ceviz igi

Sekerle suyu kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, limon suyunu sikin. Sogumaya birakin. Bir kapta sut ve sekeri
¢irpin. Un ve kabartma tozunu da ekleyip, yodurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Uzerine
nemli bir bez drtip, 15-20 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin. Elinizle hafifce
acin. Tel slizge¢ veya madeni rendenin ylizeyine hamuru hafifce bastirarak yerlestirin. Ortasina dévilmis ceviz
koyun. Hamurun kenarlarlarim bir digerinin Gzerine dikkatlice kapatin. Bdylece dis ylzeyde desen olusacaktir.
Yaglanmis firin tepsisine dizin. Hazirladiginiz kalbura bastilari dnceden isitilmig 180 dereceli firinda kizarana dek
pisirin. Firindan aldiginiz kurabiyelerin lizerine soguk serbeti gezdirin. Bu sekilde birkag dakika daha firinda
tutup, servis yapin.
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