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KALBUR HURMASI

2 ¢ay fincani un

1 kahve fincani irmik

2 adet yumurta

2 kahve fincani eritilmis margarin
1 cay kasidi toz maya

1 cay bardagi sit

1 kahve kasi§i pudra sekeri
1 kahve kagiJi tuz

Serbeti:

5 ¢ay fincani toz seker

3 ¢ay fincani su

yarim limon suyu

1 litre kizarma yagi

Toz mayayi 1 ¢ay bardadi ilik sitin yarisi ile eritin. 1 kahve kasigi pudra seker ve 1 kahve fincani un ile
yumusak bir maya hamuru yapin, 15 dakika kadar dinlendirin. Bu sirada 2 kahve fincani eritilmis margarini
genig bir kapta kizdirmadan isitin. Isinan yagin tizerine, elenmis un ve irmigi serpigtirin. Karigtirarak birbirine
katin. Unlu karisima 2 yumurta sarisini, bir fiske tuz, mayali hamuru ve kalan situ ekleyin elle yogurun. Uzerini
Ortlp 20 dakika kadar mayalanmaya birakin. Hamurdan ceviz blydkliginde pargalar alin, 4 santim ¢apinda
kisUk yuvarlaklar agin, elde yada kalmur veya rende Uzerinde bastirarak, kendi etrafinda sarin. Hamurlari bir
tepsiye yanyana aralikli sekilde dizin, 20 dakika daha mayalandirin. Hamurlari yakmadan kizgin yagda kizartin.
Toz seker, su ve limon suyu ile kivamli bir serbet hazirlayin. Hurmalar surup icine atin, ¢ektirerek yalnizca sade
olarak yada pudra sekeri serperek servis yapin.
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