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KALBUNI PILAV

2 su bardagi piring

1 kahve fincani kus Gzimi
1 kahve fincani rezaki kuru tGiziim
1 kahve fincani Izmir GzOmU
500 gr kuzu kugbasi

5 su bardadi et suyu

10 corba kasigi tereyagi

50 gr badem

1 kahve fincani antepfistiJ
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi tarcin

Pirinci soduk su ile yikayip suyunu stiziin. Uziimleri yikayip, ayiklayarak ayri ayri kaplarda soguk suda birakin.
Tencereye etleri koyup, Uzerlerine 3 gorba kagigi et suyu ekleyin. Etler suyunu ¢ekip kizarincaya kadar,agir
ateste kavurun. Ayri bir tavada 3 ¢orba kasigi tereyeadini eritin. Bademleri ve fistiklar sarartin. Uzimleri ekleyip
karistinin ve tavayi atesten alin. Etlerin Gizerine, yikanmig piring, fistikli-GzimlG karigim ve kalan et suyunu
ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Kaynadiktan sonra adir ateste suyunu cektirin.Kalan tereyagdini bir tavada eritin.
Pilava ilave ederek, kisik ateste 5 dakika daha ¢ektirin. Pilavi atesten alin. Targini serperek 20 dakika
demlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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