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KALBIM SENIN

Pasta hamuru

400 gram vigne

250 gram sekerli krema
1/2 tarcin sapi

3-4 corba kasigi su

7 yaprak jelatin

4 yumurta sarisi

1 tutam tuz

1 cay kasigi seker
600 gram krema
Sisleme igin:

3 yaprak jelatin

100 gram vigne pdresi

Hamuru hazirlayin. Vigneleri yikayip su ve tar¢inla kaynatin. Visneleri pire haline getirin. Bu ptrenin 100 gramini
sUsleme icin ayirin . Jelatini soguk suya atin. Yumurtalarla 50 gram sekerli kremay! ve vanilyayi iyice ¢irpin.
Jelatini sudan ¢ikarip sicak plrenin iginde eritin. Girpilmis yumurtalan ekleyin. Kremayi ¢irpip karigima yavas
yavas ekleyin. Karigimi en az Ug¢ saat buzdolabinda dinlendirin. Stisleme icin 3 yaprak jelatini bes dakika suda
bekletin. Sonra sicak suda eritin. Bunu geri kalan 100 gramlik pUreyle karistirin ve pastanin Gstiine dékdin.
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