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KALBIM SENIN

Malzeme:

1 adet hazir pasta tabani

Keki islatmak igin :

1 su barda@i portakal suyu

2 corba kasi§i toz seker

krema icin :

160 gram beyaz ¢ikolata

2 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

2 ¢orba kagsiJl Bizim Mutfak Misir Nigastasi
2 ¢orba kagsi@i Bizim Mutfak Un

5 ¢orba kasigi su

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

6 su bardagi sut

15 gram Bizim Margarin

80 gram bitter cikolata

Sable kurabiye hamuru igin :

125 gram Teremyag

125 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet yumurta

155 gram Bizim Mutfak Un

110 gram Bizim Mutfak Misir Unu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Krema icin yumurta sarilarini, tozseker ile ¢irpin. Misir nigastasi, un, su, vanilya ve siti ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Karigimi sos tenceresine alin. Orta ategte sUrekli karigtirarak pigirin. Kaynamaya basladiginda beyaz
cikolatalari ekleyip karigtirmaya devam edin. Ocaktan alin.10 dakika bekletin. Igine 15 gram margarin ilave edip
5 dakika mikserde girpin. Bitter gikolatay benmari usull eritin. Portakal suyuna tozgekeri ekleyip karigtirin.
Kekin iki katini esit sekilde i1slatin. Kremayi pasta tabanina yayin. Uzerine benmari usuli erittiginiz gikolatay!
yayin. Diger pasta tabaniyla Gzerini kapatin. Kalan kremayi pastanin tstline yayin. Buzdolabinda en az 2 saat
dinlendirin. Sable hamuru igin, oda sicakliyinda yumusatiimis Teremyagi pudrasekeri ile krema kivamina gelene
dek cirpin. Yumurta sarilari ve vanilyayi ekleyin. Elenmis un ve misir ununu ilave derek yogurun ve yarim saat
buzdolabinda dinlendirin. Dinlenen hamuru un serpilmis tezgahin tGzerinde merdane ile yarim santim kalinliginda
acip kalpli, yildizl ve yaprak sekilli kaliplarla kestikten sonra yagli kagit serili firin tepsisine dizin. 160 derece
firnda 15 dakika kadar pisirin. Tepsiyi 1zgara tel Gizerinde sogumaya birakin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz pastayi
sekilli kurabiye ve gimuis boncuklarla susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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