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KALBIM KURABIYE

250 gr tereyadi ya da margarin
1 adet limon kabugu

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

Tereyagini veya margarini mikser ile ¢irparak krema kivamina getirin. Yumurtayi, vanilyayt, limon kabugu
rendesini ve pudra sekerini de ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra elediginiz ununuzu elinizle bu karigima yedirerek yogurmaya baslayin. Unu azar azar ekleyin. Ele
yapismayan, toparlanan bir hamur elde edin.

Hamuru istenilen kivama geldiginde bir streg film ile sarip, buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Stirenin sonunda
hamurunuzu merdane ile yagh kagit Gzerinde veya tezgahi hafif unlayarak yarim santimetre kalinliginda agin.
Dilediginiz kalipla pargalar kesip, bir spatula yardimi ile yagh kagit serili tepsinize alin.

Onceden 180 dereceye i1sittiginiz firma verip 20 dakika kadar fazla karartmadan pigirin.
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