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KALAMARLI PIYALE MANTI MAKARNA

- 1 paket Piyale Manti Makarna
- 3 adet kalamar

- 2 su bardagi krema

- 1 demet taze feslegen

- 12 adet kiraz domates

- 4 yemek kasigi sizma zeytinyagi
- 1 adet kuru sogan

- 2 dis sarimsak

- 100 gr parmesan peyniri

- Karabiber

-Tuz

Kalamarlar temizleyip ince halka dograyin. Zeytinyadini tavada isitip kiyilmig sarimsak ve kuru sogani soteleyin.
Kalamarlari ekleyip sotelemeye devam edin. Kiyilmis fesledeni ilave edin. 10 dakika kisik ateste pisirin. Krema
ve domatesleri énceden hagladiginiz Piyale Manti Makarna ile birlikte tavaya alin. Tuz ve karabiber ekleyin.
Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpip servis yapin. Enfes Piyale lezzeti sevdiklerinizle paylagiimaya
hazir.
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