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KALAMARLI MAKARNA (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)

6 adet mantar

500 gr. makarna

Tuz

2 yemek kasigi yag

4 adet kiyllmis taze sogan
2 dis sarimsak

200 gr. kalamar

2 yemek kasi§i sirke

1 yemek kasigdi soya sosu

Mantarlari, 15 dakika ilik suda bekletin bir kaba dograyin.

Makarnalari yumusayana kadar (7-8 dakika) tuzlu, kaynar suda bekletin. Kurutun ve soguk suya atin. Bir kenara
koyun.

Yagdi tavaya koyun, taze soganlari, sarimsagi 30 saniye kizartin. Kalamari ve mantarlari da ekleyin, 2 dakika
pisirin. Diger malzemeleri de karigtirin. Sonra hepsini suyunu dékeceginiz makarnanin i¢ine dékin, karistirin ve
hemen sicak tabakta servis yapin.
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