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KALAMARLI KANEPE

30 adet mini kalamar

200 gram patlican

1 kag damla Beyaz sirke
10 gram Un

1 dal Maydanoz Feslegen
1 avuc Akdeniz salatasi

1 adet domates

250 gram tereyagi

Tuz

Patlicanin acisini aldiktan sonra 2 mm kalinhginda boyuna kesin. Yapismaz ylzeyli tavaya tereyadi patlican
dilimlerini bir tutam tuz ile soteleyin. Sotelediginiz patlican dilimlerini salata tabagina aktarip sirke ve
tatlandirdiktan sonra sogumaya birakin. Patlicani ki¢Uk pargalara kestikten sonra 1 dal maydanoz, 1 dal
feslegen, 50 gram tereyag), bir tutam tuz ve birkag damla su ile blender[?|de gekerek sosu hazirlayin.
Kalamarlari temizledikten sonra kagit havlu ile kurulayip una bulayin. Unladiginiz kalamarlar tereyagdda
pembelesinceye kadar kizartin. Mini kalamar kizartmasini hazirladiiniz patlicanh sos ile hemen servis yapin.
(Servis tabagindaki mini kalamar kizartmasini Akdeniz salatasi ve jllyen dogranmis domateslerle de
sUsleyebilirsiniz.)
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