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KALAMARLI ERISTE

2 su bardagi eriste
Yarim kg halka kalamar
3 adet domates

2 dis sarimsak

4 corba kasigi siviyag

1 adet kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

Tavaya yag konur, i1sininca kiyllmis biber ve sarimsak atilir. Biberin rengi yada ¢ikinca kalamar eklenir. 10
dakika kadar pisirdikten sonra rendelenmis domates ve tuz ilave edilir. Domates rengini degistirene kadar
pisirilir. Eriste haslanir, sizllr, soguk sudan gegirilir. Servis tabagina aktarilir. Uzerine kalamarl sos konur.
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