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KALAMARLI DENIZ BORULCESI SALATASI

200 gr pismis kalamar

1 demet deniz bérllcesi

1 adet kirmizi sogan

2 dig sarimsak

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kagigi Uzum sirkesi
1 yemek kasigi nar eksisi
8 adet cherry domates

1 cay kasigi ¢coérekotu

1 cay kasigi pul biber
Geyrek cay kasigi tuz

Kok kisimlarini temizlediginiz bordlceleri tuzlu suda 8-10 dakika haglayin.

Haslanan bérUlceleri buzlu suda bekleterek sogutun.

Kirmizi sodani halka seklinde dograyin.

Cherry domatesleri ortadan ikiye kesin.

Ezilmis sarimsak, zeytinyadi, Gzim sirkesi, nar eksisi, pul biber ve tuzu kig¢ik bir kapta karigtirdiktan sonra
haslanmig deniz bérllcesiyle harmanlayin.

Cherry domates dilimleri ve kirmizi sodan halkalarini ve tizerine ¢orek otunu da ilave edin.

Dogranmig kalamar parcalarini deniz bériilcesi salatasina ilave edin ve servis edin.
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