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KALAMARLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

Yarim kg halka kalamar

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi pul biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi su

Sogan ince ince kiyilir. Tencereye tereyadi konur, eriyince sogan atilir, tuz ve kalamar katilir. 5-10 dakika
kavrulur. Salga ilave edilir. Su konur, pul biber serpilir ve yikanmig bulgur konur. Kapak kapatilir, 12-15 dakika

pigirilir.
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