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KALAMAR YAHNI

Yarim kg halka kalamar

1 su bardagi zeytinyag

1 adet sivri biber

2 adet kiip dogranmis domates
4 dis sarimsak

4-5 adet tane karabiber, tuz

1 cay bardagi su

Zeytinyadinda kiip dogranmis sivri biberi soteleyin. igine domates, sarmisak, tane karabiber, tuz ilave edin. En
son kalamar ve suyunu kattiktan sonra, kisik ateste kalamar yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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