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KALAMARLI YAHNI

Yarim kg halka kalamar
1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

10-12 adet mantar

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirilir. Uzerine kiyilmis biber ve kalamar eklenir. 10 dakika sonra iri dogranmig
mantar atilir. 5 dakika sonra rende domates, tuz eklenir. Kisik ateste 20 dakika pisirilir. (Hi¢ su konmaz.)
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