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KALAMAR VE DOMATESLI MAKARNA

Eyip Seving

1 paket burgu makarna

300 g. kiraz domates

250 g. kultr mantari

1 su bardagi rendelenmis kegi peyniri
2 dig sarimsak

4-5 dal taze feslegen

2 cay bardagi zeytinyagi

1 su bardagi rendelenmis parmesan
Tuz

Karabiber

Makarna i¢in tencerede suyu kaynatin. Kaynayan suya bir tutam tuz serpin. Kalamari temizleyip iri parcalar
halinde dograyin. Domatesleri dérde béllin. Feslegen yapraklari ile biraz ezilmig sarmsagi 2 yemek kagigi
zeytinyag! ile tavada soteleyin ve domatesleri ekleyip birka¢ dakika beraberce pigirin. Uzerine bir tutam tuz
serpin. Makarnay! kaynayan tuzlu suya alin ve 8 dakika dige gelir kivamda pisirin. Makarnay sizmeden 6nce,
tavaya biraz makarna suyundan aktarip kalamarlari ekleyin ve 2 dakika daha pigirin. Pisirdiginiz makarnayi
sUzUp bir kabin igine alin. Dogranmis domateslerle pisirdiginiz kalamarlar makarnanin igine ekleyin. Uzerine
rendelenmis peynir serpigitirip karabiber ekleyerek servis yapin.
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