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KALAMARLI SALATA

1 kisilik

4 adet kalamar

sotelemek igin sizma zeytinyagi
Yarim demet roka yaprag!
Yarim demet gébek marul
Birkac dilim domates

1'er adet salatalik ve havug

1 ¢corba kasigi konserve misir

1 kliclk kutu konserve tonbalig
3 ¢corba kasiJi sizma zeytinyagi
1 adet limonun suyu

Tuz, pulbiber, kekik

Kalamari, gok az zeytinyagi, pulbiber ve kekikle soteleytn. Salatalig yikayip, kabuklariyla birlikte dilimleyin.
Roka yapraklari ile gébek marulu irice dodrayin. Servis kabina alin. Uzerine dilimlenmis domates, salatalik ve
rendelenmis havucu ekleyin. Ton balidi ve sotelenmis kalamari ilave edin. Misirlar Gzerine serpip, tuzunu
ekleyin. Zeytinyadi ve limon suyunu ilave ederek servis yapin.
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