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KALAMAR DOLMA

https://cook.com.tr

Eski Kasar 50 Gram
Gam Fistigi 2 Cay Kasigi
Dereotu 1 Tutam

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Tereya@i 1 Gorba Kasigi
Kalamar 4 Adet

Kiltir Mantari 80 Gram
Sarimsak 2 Dig

Kapari Gigegi 20 Adet

Kalamarlar temizledikten sonra bol su ile durulayin.bir kenarda bekletin.

Gam fistiklarini ezerek ufalayin.kapari gicegi ve mantarla karistirdiktan sonra dilimlenmis kasar peyniri biraz tuz
ekleyip kalamarlarin igini doldurun.

Kalamarlarin agzini kiirdanla kapatin, ¢gok az yag damlattiginiz teflon tavada her iki tarafini pigirin.

Ayri bir kapta tereyagini eritin, i¢ine pul biber ve ezilmis tereyagdini koyun, iki dakika gevirip kalamarlarin Gzerine
dokudn.

Onceden isitilmig firnda 3 dakika pisirin, firndan ¢ikarip servis yapin.
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