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KALACOS

Tugrul Savkay

3 adet tandir ekmegi (yutka ekmegi)

200 gr. tereya@i (13 corba kasigi)

200 gr. sogan (ince kiylimig), (2 orta boy)
200 gr. kavurma

Tuz

100 gr. kurut (kes ya da ¢okelek)

1 cay kasigi kuru reyhan

1 cay kasigi kirmizi pulbiber

Tandir ekmegini iri pargalara ayirip sahana koyun. Tavada tereyagini eritin. Yag kizinca soganlari i¢inde,
pembelesinceye kadar kavurun. Kavrulmug soganlara kavurmayi katip karigtirin, tuzunu ayarlayin.

Kurutu biraz Ilik su ile ezerek topaklarini dagitin. Tavadaki malzemeye ekleyip bir tagim kaynatin ve tavayi
atesten alin. )

Hazirladiginiz bu malzemeyi sahandaki ekmeklerin tizerine bogaltin. Uzerine reyhan ve pulbiber serperek servis
yapin.
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