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KALABALIK CORBA

1 cay bardagi tel sehriye

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagdi yesil mercimek

1 cay bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 adet kuru sogan

10 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Nohut, sehriye, kirmizi mercimek, yesil mercimek ayri ayri haglanir ve suyu stiziilir. Sogan gok ince gentilir.
Siviyagda kavrulur. Uzerine un ilave edilir, bir ka¢ dakika kavrulduktan sonra soguk su konur. Unun
topaklanmamasi icin karistirilarak bir tik kaynatilir. Haglanan malzemeler ilave edilir, tuz serpilir. Bir tagim daha
pisirilir ve atesten alinir.
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