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KAKULELI VE BIBERIYELI EKMEK

500 gr tam bugday unu

2 yemek kasigi toz maya

1,5 tath kasigi deniz tuzu

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi soya sitl

2 yemek kasigi dut veya Gzim pekmezi
350 ml ilk su

1 kliclk paket toz kakule

34 adet kakule tanesi

1 tatl kasidi biberiye taneleri

500 gr tam bugday unu elekten gecirilerek hamur kabina konur.

Unun ortasina bir cukur agip sirayla kuru maya, deniz tuzu, toz kakule, kakule taneleri, biberiye, pekmez, soya
sUtd, tereyadi ve su katilir.

Un ekmek hamuru kivamina gelinceye kadar yogdurulur.

Hamurun Ust0 6rthldr ve 2 saat kadar sicak bir yerde beklemeye birakilir.

Hamur ekmek kalibina alinir ve 175 [?] 180 dereceye ayarlanmis firinda 70 dakika pigirilir.
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