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KAKULELI TARGINLI COREK

50 gr margarin

2 cay bardagi st

1 adet yumurta

25 gr maya

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi seker
1 cay kasigi kakule
Aldigi kadar un

100 gr seker

1 tath kasigi targin

Margarini kiigUk bir tencerede eritin ve ocaktan alin.

S0t ve mayayi ilave edin ve maya eriyinceye kadar kasikla karigtirin.

Yogdurma kabina bu karigsimi bosaltin.

Yumurtayi, sekeri, tuzu,kakuleyi ekleyin ve aldigi kadar unla yumusak bir hamur yodurun.
Hamurun Gzerini 6rtip mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru merdane yardimi ile yarim santim kaliniginda agin.

Uzerine yag, targin, seker karisimini siriin ve rulo yapin.

Ruloyu bir bicakla 2 ser santim enliliginde dilimlere ayirin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine kesilen rulodan tek tek alip, bir dilim saga, bir dilim sola koyun. Bu islemi biitin
dilimler bitinceye kadar devam edin ve yarim saat tepside mayalandirin.

Uzerine yumurta surtin, 190 derecede 6nceden isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:124161 « adi:Kakuleli Targinli Coérek « génderen:buket deren « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakuleli-tarcinli-corek-vt91375
http://www.tcpdf.org

