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KAKULELI PILAV

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

1 su bardag tereyag

2 corba kasigi Antep fistigi
6 adet kakule

1 cay bardagdi findik

yarim cay barda@i yerfistigi
1 corba kasigi kus Gzima
1 tutam tuz, karabiber

Tereyagdini bir tencereye alin. Uzerine piring, Antep fistigi, kakule, findik, yer fistigi ve kus tGizimiini ekleyip 5
dakika kavurun. Sicak su, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Kapagi kapali olarak suyunu ¢ekinceye kadar
pisirin. Ocaktan alip tencerenin lzerine kagit havlu serin ve kapagini kapatin. 5 dakika demlendirip servis yapin.
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