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KAKULELI HAVUC RECELI

https://www.elele.com.tr
500 g toz seker

3 su bardagi su

1 kg havug

3 parca kakule tohumu
1 cubuk targin

1 portakalin suyu
Yarim limonun suyu

Toz seker ve suyu genis bir tencerede serbet kivamina gelinceye kadar kaynatin. Serbet koyulagsmaya
baslayinca rendelediginiz havuglar, kakule tohumlari ve gubuk tar¢ini ilave edin. Regel kivam alincaya kadar
yaklasik bir saat kaynatin. Portakal ve limon suyunu ilave edip 10 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin.
Soguduktan sonra kavanozlara paylastirin. Serin bir yerde muhafaza edin.
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