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KAKULELI COREKLER

75 gr eritilmis margarin

1, 5 paket kuru maya

1 su bardag@ ilik sit

4 corba kasigi toz seker

3 - 3, 5 subardadi un

1 tutam tuz

1 ¢cay kagigi 6giitiiimis kakule tozu
Iciigin:

50 gr margarin

4 corba kasigi toz seker

2 tath kasig dévilmUs ve toz haline getirilmis kakule
1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

1 adet az suyla ¢irpiimis yumurta
Kicik sekerlemeler

Hamur igin 75 gr margarini eritip, hafif isitilmig sitle kanstinn. Kuru mayayi bu karigsimda eritip, toz sekeri de
ekleyin ve mayanin canlanmasi igin 10 dakika bekletin. Son olarak, tuz, kakule ve unu ekleyip iyice yogurun.
Unun az geldigini distndyorsaniz, bir miktar daha ekleyin. Kasenin UstinG 6rtlp, 1lik bir yerde en az 1 - 2 saat
dinlenmeye birakin.

Bu sirada, kakuleyi bir havanda ya da robotta iyice 6gdtcin.

I¢ malzeme igin 50 gr margarini, targin ve kakuleyi toz seker ile mixer yardimiyla ¢irpip karigtirarak hazirlayin. Bu
krema kivamindaki karisimi, unladiginiz tezgahta agtiginiz dikdértgen hamurun tzerine yayin. Hamurun uzun
tarafindan bir ucundan diger ucun Uzerine gelecek sekilde katlayin.

Uzun ince bir dikdortgen halindeki hamuru bigakla 1 cm lik esit geritler halinde kesin. Her bir seridi bir ucundan
diger ucuna baglayacak sekilde etrafinda rulo yapip, yagdl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Uzerine az suyla
cirpilmis yumurtayi firga yardimiyla striin ve Gzerine sekerlemeler serpip, 200 derece firinda iyice kizarana
kadar pisirin.
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