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KAKLI TAVUK

6 adet tavuk baget

2 adet kuru sogan

1 adet kdz biber

2 dis sarimsak

5-6 adet kuru kayisi
5-6 adet kuru erik

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber
2 ¢ay kasi§i tuz

6 corba kasiJi siviyag

Erik ve kayisi Ilik suda yumusayana kadar bekletilir. Tavaya yag konur, isininca ince kiyllmig sogan ve sarimsak
atilir, pembelestirlir. Sonra bagetler katilir. Sicak su dokalir.15-20 dakika kapakli olarak pigirilir. Tuz, kekik, pul
biber serpilir. Bagka bir tavaya ufak dogranmig erik ve kayisi konur. Uzerine tavugun pisme suyu ve ufak
dogranmig biber atilir. Biber rengini birakana kadar pigirilir. Sonra bu karigim bagetlerin Gzerine konur, karigtirilir
ve servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:42258 « adi:Kakli Tavuk « génderen:aytenim « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakli-tavuk-vt31759
http://www.tcpdf.org

