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KAKLI ORGU

1 paket instant maya

1 tath kasigi seker
Yarim su bardagi su

1 su bardag st

Yarim tath kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasidi pudra sekeri
1 adet yumurta aki

1 cay bardagi kuru Gzim
6 adet kuru kayisi

6 adet kuru erik

2 adet hurma

Yeteri kadar un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Maya su ve seker karigtirilir. Uzerine yumusak tereyadi ve yumurta aki eklenir, iyice karigtirilir. Sonra siit, tuz ve
yumusak kivamda hamur olana kadar un eklenir. En son kuru Uzim, minik dogranmig kayisi, hurma ve erik atilir,
kisa sUre yogrulur. Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Stire sonunda hamurdan ceviz kadar pargalar ayrilir. Her
parca 4 parmak eninde kalem gibi yapilir. 3 parga bir araya getirilerek sag¢ 6rgtisti seklinde orulir. Gorekler
yaglanmis tepsiye aralikli siralanir. 20 dakika daha bekletilir. Uzerine yumurta sarisi strlir. Onceden isitiimig
190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Kakli Tath icin tiklayin
ML® Kakli Tath (gorsel)
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