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KAKLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag sivi yagi

3 adet kuru incir

1 cay bardadi kuru Gzim
1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 cay bardadi kuru kayisi
2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

3 su bardagina yakin un

Oncelikle kuru Gzim, kuru kayisi ve kuru inciri 1 saat sicak suda bekletin. Sonra bu sudan 1 ¢ay bardagi kekin
icine koymak icin ayirin. Kuru meyveler de yumusadidi igin ince ince kiyin. Yumurtay! bir kabin icinde sekerle
birlikte ¢irpin. Uzerine sivi yagi, sttt ve ayirdiginiz suyu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kiydiginiz kuru meyveleri
una bulayip un, kabartma tozu ve vanilya ile birlikte kek harcinin igine alip tahta kagsikla karistirin. Kiyilmig cevizi
de son olarak ekleyip yaglanmis un serpilmis kaliba déktp 180 derecedeki firinda 35 dakika kadar pismeye
birakin. Firindan ¢ikinca Uzerine pudra sekeri serpip dilimleyin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 29.11.2017
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