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Yarim paket yas naya

1 cay kasigi toz seker

1 su bardagi ayran

Yarim su bardag ilik su

Yarim su bardagi aycgicek yagi
Tuz

Un

Iciigin:

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
4 adet kuru incir

4 adet kuru erik

1 adet kuru incir

KAKLI COREK EKMEK

Ik su, maya ve seker karigtirilir. Uzerine ayran, aycicek yagi ve tuz eklenir, karistirilir. Kivama gelene kadar un
eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stire sonunda kabaran hamur alt Ust edilir.
Parmak ugclariyla tatl tabagi kadar acilir. Yizeyine hazirlanan kuru meyvalar yayilir. Fazla siki olmayan bir rulo
yapilir. Rulo yaglanmis kare ya da baton kek kalibina birakilir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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