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KAKIRDAKLI LOPA CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

2 yemek kasigl kakirdak
3-4 su bardagi su

1 bas kuru sogan

2-3 kasik tereyag

Tuz

Bir tencereye alinan suyun tzerine bulgur ilave edilir ve kaynamaya birakilir.
Sogan piyazlik dogranir.

Bir tavada soganlar tereyaginda pembelesip kavurulur.

Soganin Uizerine kakirdaklar eklenerek karistirilir.

Tencerede kaynamakta olan bulgura ilave edilir.

Kaynara ¢ikan gorbaya tuz atilir ve 10-15 dk sonra ocaktan alinir.

Sicak olarak servis edilir.

Not: istege gore tereyaginda kavrulan sogana salca da ilave edilebilir.
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