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KAKIGORI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Buz Igin:

2 su bardagi igme suyu (buz yapmak igin)

Suruplar Igin (Istege Gore Tercih Edilebilir):

1/2 su bardagi ¢gilek plresi + 2 yemek kasigi seker
1/2 su bardagi mango puresi + 2 yemek kasiJi seker
1/2 su bardag yesil cay (matcha) surubu

1/2 su bardag tathlagtinlmig yogunlagtinlmig sit (kivam artirici)
Uzeri Igin (Opsiyonel):

Kirmizi fasulye puresi (Anko)

Vanilyali dondurma

Taze meyve dilimleri (¢ilek, muz, mango vb.)

Renkili jéle parcalari

2 su bardagi igme suyunu buz kaliplarina dékiin ve dondurucuda tamamen donana kadar bekletin.

Kakigori’nin puf noktasi, buzun ¢ok ince rendelenmis olmasidir. Eger 6zel bir Kakigori makineniz yoksa, mutfak
robotu veya rende kullanarak incecik buz taneleri elde edin.

Segtiginiz meyve plresini ve sekeri kiiglk bir tencerede karistirarak kaynatin.

Hafif yogun kivam aldiginda ocaktan alin ve sogumasi igin bir kenara koyun.

Incecik rendelenmis buzlari genis bir kAseye koyun.

Uzerine hazirladiginiz meyve suruplarini ve tatlandiricilar gezdirin.

Yogunlagtiriimis siit ekleyerek lezzeti artirabilirsiniz.

Uzerine kirmizi fasulye puresi, taze meyveler veya vanilyal dondurma ekleyerek zenginlestirin.

Kakigori’yi hemen servis edin, ¢linkl ince rendelenmis buz hizla erir!
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