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KAKAOLU YUMURTA

Malzeme :

6 yumurta

1 kahve fincanindan g¢eyrek eksik toz seker
Biraz tuz

1 corba kasigi kakao

2 ¢orba kasigi ahududu marmelati

200 gr. kaymak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yapiligt:

Yumurtalari iyice ¢irpip kabartin. Sonra seker, kakao ve tuz ilave edin. Ve bir glizel kanstirip halledin hepsini
birbirine. KéplUk kdpuk, kabarik bir karigsim olmalidir. BlyUkge bir tavaya yadi koyup eritin. 4 kasik da
hazirladiginiz karisimdan ilave edin ve omlet pisirir gibi, ama kivirmadan pigirin. Kevgirle yagdini iyice stizdirerek
tabaga alm. Bdylece hepsini kizarttiktan sonra (8-10 omlet olacaktir) (zerlerine biraz marmeléat strtp rulo gibi
kivirin. Ve yuvarlak bir tabaga, uclari ortada birlesecek sekilde yildiz gibi yerlestirin. Uzerlerine de birer par¢a
kaymak ya da krem santiy koyup ilik ya da soguk olarak servis yapin.
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