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KAKAOLU YULAF TOPLARI

Fatih Belediyesi

7 adet hurma

3 adet kuru kayisi

1 adet muz

2 cay bardag yulaf

4 yemek kagigI dévilmas findik
1 tath kasidi kakao

2 yemek kagidi sut

1 tath kasidi tarcin

Hurmalarin ¢gekirdeklerini ¢ikartip sicak suda bekletin. Kayisilar ki¢cUk dograyin ve ekleyin.

Rondo da hurma, muz, st ve kayisilari gegirin. Temizlediginiz rondoda yulafi da gegirin ve toz haline getirin.
Yulaf igin karigimi, targin ve kakao ilave ederek birkag kez daha rondodan gegirin Son olarak icerisine findiklari
ekleyerek bir kagik yardimiyla birbirine yedirin.

Elinizi hafifge 1slatin ve hazirladiginiz hargtan minik pargalar alarak yuvarlayin.

Hepsini yuvarladiktan sonra buzdolabinda dinlendirin ve servis edin.
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