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KAKAOLU YOGURT TATLISI

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker
1 cay bardagi irmik
1.5 su bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag
1/4 cay bardagi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket sekeli vanilin

1 su bardagi un
Serbeti igin:

1.5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

1- 2 adet yumurtayi 1 ¢ay bardag toz seker ile kdpUk kdpik oluncaya kadar ¢irpin. Yogdurt ve siviyagi ekleyerek
¢irpmaya devam edin.

2- Irmik, un, kakao, vanilya ve kabartma tozunu ekleyerek 2 dakika daha ylksek devirde ¢irpin.

3- 30 cm lik borcami yaglayin ve hazirladiginiz hamuru borcama dékin. 180 derece 6nceden isitilmis firinda 30
dakika kadar pigirin.

4- Serbet malzemelerini kiigUk bir tencereye alin, orta ateste 5-6 dakika kaynatin. Limon suyunu damlattiktan
sonra 1 dakika daha kaynatin ve ocaktan alin.

5- Firindan aldiginiz tatlinizi dilimleyin 5-6 dakika sogumaya biraktiktan sonra sicak serbeti Gzerine dokun. Tath
tamamen soduduktan sonra 1-2 saat dinlendirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:73887 « adi:Kakaolu Yogdurt Tatlisi « gdnderen:Mehmet « indirme tarihi:15.05.2025 - 00:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-yogurt-tatlisi-vt7446
http://www.tcpdf.org

