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KAKAOLU YOGURT TATLISI

MALZEMELER

1 paket margarin

3 yumurta

1 su bardagi seker
2 su bardagi irmik

1 bardak un

1 kabartma tozu

1 su bardag yogdurt
1 limin kabugu rendesi ve suyu
2 kaslk kakao
hindistancevizi
SERBETI:

3 bardak seker

3 bardak su

1 limon suyu

YAPILISI:

Sekeri su ile 15 dk.kaynatin.Limon suyunu ilave edip, sogutun. Bir karigtirma kabinin iginde yumurta ve sekeri
10 dk.cirpin.Eritilip, sogutulmug margarini, limon suyu kabugunu, irmigi, unu, kabartma tozunu ve yogurdu
karistinn. Yaglanmis tepsiye dokiin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin. Uzerine
soguk serbeti d6kin.Bir gece dinlendirin. Arzuya gére slslenerek servis yapin.
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