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KAKAOLU YAN TATLISI

Malzemeler:

1 su barda@i aygicek yagi
1 su bardagi maden suyu
1 paket kabartma tozu

2 corba kasiJi kakao
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su barda@i dévilmis ceviz
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Yapimi:

Yogurma kabina yag, maden suyu, kakao , kabartma tozu konur, karistirilir. Uzerine ele yapismayan, orta
kivamda hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur yarim saat dinlenmeye birakilir. Bu arada serbet
malzemesi ile serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Dinlenen hamurdan cevizden kig¢ik pargalar alinir. Parmak
uclariyla 3 parmak ¢apinda yuvarlak agilir. Yeteri kadar ceviz konur, pogaca gbi kapatilir. Az yaglanmis firin
tepsisine dizilir. Tepsi dnceden isitilmis 185 derece firna verilir, 30-35 dakika pigirilir. Tatliya firndan ¢iktiktan 2
dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢cekince servise sunulur.
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